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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, mundtligt gennemgået procedure for
hakning af tatar, opbevaringstemperaturer og medarbejder har
fremvist pH-meter. Vejledt konkret om kalibrering af pH-meter
hver gang dette anvendes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, gulve og vægge, indvendigt i
isterningemaskiner og opvaskemaskine og køleinventar samt
kølerum i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader og gulve. Vejledt konkret om at
opsætte liste ved arbejdsbord efter gennemgang af ventilation
under renovation i huset.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning ,
nedkøling og pH-måling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende



Rose Rose

 

 

Strandvejen 203, st

2900  Hellerup

41538058

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-03-2023

fødevarer: østers og svinekød. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: virksomheden anpriser på menukort med Frilandsgris, men anvender konventionel
svinekød.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at der er overnesstemmelse mellem anprsning af fødevarer på menukort og de faktiske
forhold.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


