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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden har
procedurer for vurdering af kvaliteten af råvarer. At
virksomheden anvender en velafprøvet opskrift. At
virksomheden har procedurer til at revurdere opskrifter hvis
disse ændres. At virksomheden anvender egnet starterkultur -
Solana GDL. Virksomheden doserer starterkulturer eller
surhedsregulerende midler iht. forskrift At virksomheden har
kontrolprocedurer der sikrer at fermenteringen skrider frem
som den skal - Godkendt modningsproces, mindst mulig
berøring, grundigt rengøring af lokaler og udstyr, personlig
hygiejne og styring af temperatur og luftfugtighed (ideelt under
80%). Virksomheden måler tørresvind ca. 20% samt korrekt
tilsætning af nitrit salt. Virksomheden er vejledt om
fermentering af pølser - find guide på fvst.dk
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, samt mundtligt
gennemgået virksomhedens gode arbejdsgange vedrørende
fermentering af pølser.


