
Slagter Aggerholm ApS

 

 

Nørregade 33

6960  Hvide Sande

39620448

10-03-2023 1
08-02-2023

1
16-09-2022

1
07-01-2022

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Procedurer for afvejning af krydderier i forhold til allergener
ingredienser, herunder opbevaring af ingredienser,
afvejningsområde, krydskontaminering, produktions
rækkefølge og dagsproduktioner.
Dagens produktion under tilsynet, herunder opdeling rå
kødprodukter, produktion i process samt spiseklare produkter i
produktionsområdet og opbevaring i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, område for afvejning af ingredienser
samt kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden nov 2022 - marts
2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


