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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af kylling, bøf og
bacon. Virksomheden opvarmer til min. 75 grader, og lader
køle til 65 grader på køkkenbord. Produkter kommes i mindre
bøtter og på køl. Kontrolleret nedkølet kylling, målt til 19,4.
Virksomheden havde nedkølet i 1 time. Kontrolleret korrekt
brug af termometer. Der er vejledt generelt om brug af SiTTi på
fvst.dk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling. Kontrolleret
dokumentation af nedkøling fra oktober 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


