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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer på tørlager,
fuldkosten, smørrebrødstuen, grøntsagsrum og kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: tilberedning af
frikadeller, herunder opbevaring af fars, varmebehandling og
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
emballage til pakning af mad.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Grøntsagsrum, smørrebrødsstue, fuldkost, diæt- og bager
afdeling. Medarbejder har redegjort for procedure for
periodisk rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Smørrebrødsstue, fuldkost, diæt, bagerafdeling. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
ved modtagelse og udlevering i biler, herunder at porte slutter
tæt til gulv. Virksomheden anvender et eksternt skadedyrsfirma
og rapporter fra februar 2023 og november 2022 er
kontrolleret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og nedkøling for perioden januar 2022,
samt temperatur af kølerum 24 og 26 for uge 10.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare, samt får udleveret en personalehåndbog.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


