Kontrolrapport

Virksomhed Mad til hver dag I/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Lokesvej 12

At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

Postnr/By 3400 Hillergd

Listeria monocytogenes fadevarekategori 1.2 og salmonella

CVR-nr. 34161526 Aut.nr. 5446 kategori 1.19 og E. coli i kategori 2.51.
At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende
prevefrekvens for kategori 1.2, 1.19 og 2.51. Prgvetagning er
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 pget til 6 gange arligt for 1.2 Listeria med 3 prgver hver gang.
Rengering 1 Miljgprgver tages manedligt til intern analyse og hver anden
Vedligeholdelse 1 maned til ekstern analyse.
Virksomhedens egenkontrol 1 Set analyseresultater for produktprgver for november 2022 og
Offentliggarelse af kontrolrapport januar 2023, samt miljgprgver for januar og februar 2023.
Uddannelse i hygiejne Virksomheden oplyser, at den arbejder videre med
Maerkning og information indplacering af sursyltede produkter i fadevarekategori i
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

mikrobiologiforordningen.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Tapning ved

hotfill fuldautomatisk maskine. Virksomheden har redegjort for

procedurer for opvarmning og tapning, herunder

temperaturmaling over 82 grader C. Nedkgling af poser med

hotfillprodukter i kglerum. Virksomheden har redegjort for

procedurer for overvagning af nedkgling. Set analyseresultat
for holdbarhedsprgve af skysauce (juli 2022). Vejledt

virksomheden konkret om ogsa at forholde sig til mulig vaekst

af listeria i produkter som skysauce, hvor man har fastsat en

lang holdbarhedsperiode. Vejledt om evt. brug af praediktiv

modellering for vaekst af Listeria monocytogenes. Set

korrigerende handling foretaget ved utilfredsstillende

mikrobiologiske resultater for 2 fgdevarer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kglerum, hvor der pt. nedkgles hotfill produkter. Omrade

omkring hotfiller og overflader pa hotfiller. Grgntrum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Hotfill maskine.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

14-03-2023
Dato

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Mad til hver dag 1/S

Adresse Lokesvej 12
Postnr/By 3400 Hillergd
CVR-nr. 34161526

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for hotfill og nedkgling. Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) for hotfill og nedkgling. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for hotfill / opvarmning for februar 2023 og for nedkgling for den 13. og 14. marts

2023. Vejledt virksomheden konkret om at medtage frugtgrad og stuvede produkter, der ikke opvarmes til over

80 grader C, men kun til 78 grader Ci risikoanalysen for hotfill.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr.

14-03-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk



