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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for nedkøling
af fødevarer herunder mængde og beholdere (gastrobakker,
/små bøtter) ved nedkøling, virksomheden nedkøler fødevarer i
kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
temperaturmåling under nedkøling herunder korrekt brug af
termometer.
Vejledt om brug af SiTTi ved nedkøling af fødevarer.
https://sitti.foedevarestyrelsen.dk
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på procestrin
nedkøling er gennemgået, nedkøling er udpeget som CCP i
virksomhedens egenkontrol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) på nedkøling er
gennemgået herunder frekvens for dokumentation og
korrigerende handlinger ved fejl.
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
nedkøling fra januar-2023 til dags dato, ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer og
fødevareaktiviteter jf. registrering.
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Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Økologiprocent for 2022,
underbilag/faktura for 4. kvt. 2022 på 4 leverandører, at ikke-økologiske fødevarer indgår korrekt i regnskabet, at
virksomheden sikre dokumentation for, at leverandører er omfattet af økologikontrol.
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 %, er overholdt.
Vejledt generelt on reglerne for regnskab til det økologiske spisemærke.


