
Cafe Saseline ApS

 

 

Vesterbrogade 4A

3250  Gilleleje

37651540

16-03-2023 1
11-04-2022

1
27-01-2022

1
20-09-2021

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Faktaark om nedkøling udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler kyllingestrimler,
sauce og pasta. Virksomheden nedkøler for det meste i 4 liters
gastrobakker af stål. Virksomheden nedkøler dagligt og har
indstikstermometer til at overvåge nedkølingen. Virksomheden
har redegjort for nedkøling af pasta, kyllingestrimler og sauce.
Målt temperatur på forskellige nedkølede fødevarer. Fødevarer
måles til en temperatur på under 5 grader celsius.
Virksomheden har demonstreret anvendelse af
indstikstermometer. Vejledt om at al personale som håndtere
fødevarer er instrueret i korrrekt brug af måleudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på procestrin
nedkøling. Nedkøling er udpeget som et CCP (kritisk
kontrolpunkt). Virksomhedens skriftlige egenkontrol
procedurer for nedkøling. Virksomhedens frekvens for
dokumentation er 1 x 14 dage. Set procedurer ved
fejlhåndtering af nedkøling. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


