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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i køleskuffer,
køleskabe, køle -og frostrum, adskillelse og tildækning af
fødevarer opbevaret på køl, set relevant måleudstyr.
Gennemgået procedurer for varmholdelse af flæskesteg og
tarteletfyld. Vejledt om at fødevarer skal løftes fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, gulv, kølemøbler i produktionkøkkenet.
Opvaskeområde herunder gulv og indvendig i opvaskemaskiner.
Kølerum herunder gulv og hylder. Vejledt om en øget
rengøringsfrekvens af gitteret på køleblæser, loft og bagvæg
omkring køleblæseren i kølerum. Ydermere svært tilgænglige
områder indvendig i opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har i risikoanalysen udpeget
varmholdelse som et CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens



Rungsted kro

 

 

Rungstedvej 84

2960  Rungsted Kyst

36917733

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-03-2023

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varmholdelse af fødevarer, herunder overvågningsmetode og
korrigerende handlinger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: grape røde, kørvel, rødspættefilet
frisk, fiskefars grov, frikadeller mini og DK hakkebøf. Ingen anmærkninger.


