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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Opbevaring og adskillelse på køl samt
stikprøvevist kontrolleret temperatur på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herunder produktbærende overflader,
udskæringsbord til kød, kølemontre med ferskkød, emfang,
opvaskeområde, kogeplader, gulv, vægge, loft samt rum til
røgovn.
Følgende er konstateret: I kølerummet ses der i enkelte fuger
på væggen afkradselig plamager af skimmelligende vækst samt
enkelte steder på reol med indpakket kødprodukter. Derudover
ses der støv oppe under en loftplade i køkkenet som er
monteret under en tidligere udluftningskanal. Virksomheden
oplyser at de vil få monteret loftpladen sålede at der ikke kan
ansamles støv mellem loft og pladen. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
lokaler hvor der findes fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring af kølekrævede fødevarer, opvarmning og nedkøling for perioden 01.01.23 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


