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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
fond, sauce, kødretter mv. gennemgået uden anmærkninger.
Ved nedkøling af saucer, beholder med sauce placeres i kold
vand/isterninger og derefter på køl. Nedkøling hurtigst muligt
og indenfor 3 timer. Øvrige varmebehandlede retter nedkøles i
flade gastrobakker med stor overflade, ok. Vejledt om brugen
af Fødevarestyrelsens online værktøj, SITTI, som kan anvendes
til sikker nedkøling, varmebehandling og varmholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Set risikoanalyse for nedkøling,
ok. Der dokumenteres regelmæssigt efter kontrol af nedkøling
fast 1 gang ugentligt. Egenkontrolprocedurer er tilrettet
virksomhedens procedurer således det fremgår at nedkøling
foretages med rindende vand/is, ok.
Mærkning og information: Set
sporbarhedsdokumentation/følgeseddel for indkøb af hvilling,
ok.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter
opdateret.


