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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvask faciliteter, målt temperatur på
køl og frost.
hygiejnisk opbevaring af mel, brød og kager uden for køl
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomhedens
fryseboks på lagret fremstod med kraftig is loftet og på
blæseren. Det ene æltekar fremstod med ødelagt låg og var
ikke regeringsvenligt. Under håndvasken th. i bageriet,
fremstod ledninger og inventar med brune belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at lokaler hvor der produceres
fødevare skal holdes rene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Lager, produktionslokaler og
butikslokale, køle- og fryseboks
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: ovnen.
Følgende er konstateret: ovnen fremstod med defekter
ventilations rør med store huller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for vedligeholdes af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, egenkontrol procedurer samt stik prøvevidst dokumentation
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden jan. 2023 til D.D.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret holdbarhed
for knækbrød, lagkagebunde og glutenfrie boller for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


