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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Procedurer for
opdeling af privat- og arbejdsbeklædning.
Varemodtagelsesprocedurer samt temperaturer i kølerum.
Temperaturer i køleinventar i køkken. Nedkølingsprocedurer i
blæstkøler. Generl opdeling i produktionskøkken som
minimerer risiko for krydskontaminering. Kontrolleret
færdigindkøbte varer for holdbarhedsdato.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, modtagekølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Produktion og varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for varemodtagelse, opbevevaring,
personlig hygiejne. Virksomhedens dokumentation for
udpegede kritiske kontrolpunkter i indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


