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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturkontrol af køleenheder. Kontrolleret
virksomhedens nedskrevne procedurer for 3 timers-rette-snor.
Kontrolleret fødevarer, der opbevares under 3
timers-rette-snor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Kølerum,
køleskabe, isterningemaskine, overflader af køleborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens ugentlig dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Opvarmning/nedkøling, opbevaringstemperaturer i perioden
fra sidste kontrolbesøg til dags dato
Mærkning og information: Kontrolleret anprisning af
rødspættefilet og pigvar på menukort, dette svarer til de typer
af fisk, der forefindes i fryser og køl. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: På modtagne
fisk og fiskevarer. Ingen anmærkninger. Vejledt om regler for
sporbarhedsdokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fisk.


