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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af kunder med allergener herunder seperat tablet
ved gluten- og laktoseallergi samt seperat arbejdsstation i
produktionskøkken til håndtering af sushi/retter med
allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionkøkken. Stikprøvevis
kontrollert opbevaringstemperatur af fersk fisk ved 2 grader
samt virksomhedens mundtlige procedurer for tilberedning af
sushi, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse produktionskøkken herunder
køleskabe og køleborde med opbevaring af fersk fisk og
kølerum herunder gulve, hylder og lister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
allerger herunder at det er udpeget som en god arbejdsgang.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
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information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


