Kontrolrapport

Virksomhed Western Sushi ApS

Adresse Sct Bendtsgade 10, st. tv.

Postnr/By 4100 Ringsted

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

24-03-2023

Tidligere kontrol
Dato 22-08-2022

CVR-nr. 38404903
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 25-06-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

aftgrring - Opbevaring og adskillelse af fgdevarer i

produktionslokaler og i serveringsomrade, herunder

temperaturmalinger pa kgl, samt virksomhedens indretning til

og arbejdsgange ved produktion af sushi.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaler, opvaskeomrade, samt serveringsomrade,

herunder produktbaerende overflader, kgle- og frysefaciliteter,

friture, komfur, emfang, hylder til opbevaring af service, udstyr

der kommer i bergring med fgdevarer, samt vaegge og lofter.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaring pa kgl, frost og ved

varmeholdelse, varmebehandling, nedkgling, indfrysning af

fisk, samt pH-maling af sushiris for indevaerende ar.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

55 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




