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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer ved
opbevaring af fødevarer i diverse kølere, ok. Adskillelse ved
opbevaring af forskellige fødevaretyper set, ok. Kødsauce og
tomater er under tilberedning, koger og derefter nedkøling, det
oplyses hvorledes nedkøling foretages i små portioner i
køleskab og det sikres at der nedkøles indenfor 3 timer samt at
temperatur ikke påvirker øvrige fødevarer i køler, procedurer
vurderes iorden. Seperat håndvask er opsat i køkken, der er
sæbe og papir til aftørring af hænder opsat ved avsken, set og
fundet iorden.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse i køkkenområde, i kølere
samt ved koge/stege område, set og fundet iorden.
Opvaskemaskine med skyl over 80 grader, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation efter kontrol
ved varemodtagelse, køleopbevaring og varmebehandling fra
sidste tilsyn til d.d., ok.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens basisoplysniner og
risikoaktiviteter opdateret.


