
Korporalskroen

 

 

Tåstrupvej 4

2690  Karlslunde

26752787

28-03-2023 1
19-10-2021

1
25-04-2019

1
12-11-2018

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 5 min.

Kontrolbesøget er en del af den prioriterede indsats: Nedkøling
og SiTTi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
procedure ved nedkøling, herunder udportionering i
gastrobakker med store overflader, måling af kernetemperatur
og hurtigt på køl.
Virksomheden benytter sig af nedkøling fra 65 til 10 grader på
max 4 timer.
Ved tilsynets start har virksomheden nedkølet høns i asparges
fra dagen før. Målt temperatur ok.
Virksomheden har benyttet sig af infrarødt termometer, målt i
produktets centrum efter omrøring.
Konkret vejledt om at benytte indstikstermometer til måling af
kernetemperatur.
Udleveret fakta ark og billede ark om nedkøling, samt
introduceret virksomheden til SiTTi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for nedkøling fra maj 2022 til dags dato, herunder bl.a. høns i asparges.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR- og p-nr., samt
fødevareaktiviteter.


