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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden redegjorde for procedurer
ved nedkøling af sauce og kød, herunder korrekt brug af
termometer. Virksomheden nedkøler i gastrobakker og overv
styrer nedkølingen med termometer. Virksomheden benytter
blæstkøler til nedkøling af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og risikoanalyse for nedkøling. Virksomheden
overholder fastsatte frekvens som er en gang om ugen. Set
dokumentation for temperatur ved nedkøling fra den 1.januar
2022 til og med den 29.marts 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


