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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion af smørrebrød, visuel kontrol af personalets ageren
i køkkenet. Ingen anmærkninger
Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilbagetrækning i
forbindelse med aktuel sag, herunder kontakt til forbrugerne.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af pålægsslicer,
opvaskemaskine og vakuumpakker. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder at analysen er opdelt i mikrobiologiske, kemiske og
fysiske risici, der er yderligere angivet hvilke kemiske risici der
er relevante. Ingen anmærkninger
Generelt vejledt om krav til kendskab til hvilke mikrobiologiske
risici, der er relevante for virksomhedens produkter.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer for
varemodtagelse, måling af temperatur ved opvarmning og
nedkøling, procedurer for nedkøling og indfrysning. Ingen
anmærkninger
Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol for følgende
punkter: varmebehandling, nedkøling og køleopbevaring for
perioden 19.1.23 til d.d. Ingen anmærkninger
Kontrolleret procedurer for udtagning af miljøprøver, herunder
hvad der bruges og hvordan man udvælger steder. Ingen
anmærkninger
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens CVR
nummer samt aktiviteter stemmer med betinget autorisation
og egenkontrollen er fuldt implementeret, virksomheden kan
autoriseres endeligt. Ingen anmærkninger


