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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger - Hygiejne under oplagring + håndtering af
fødevarer og adskillelse mellem fersk kød/jordforurende grønt
og tilberedte fødevarer (under opbevaring, produktion,
transport) og kontrolleret temperatur, køle- fryserum,
varmediske. Spurgt ind til virksomhedens
holdbarhedsvurdering på nogle af de produkter de selv
fremstiller.
Spurgt ind til modtagelse og håndtering af animalske fødevarer
fra endelig forbruger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
butikken, kølerum og køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butikken, kølerum, opvaskerum, køkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmbehandling, nedkøling for
2023.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og hvordan
virksomheden mærkning ellers er udformet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer/aromaer.


