Kontrolrapport

Virksomhed Slagtermester Peter Avliund

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

30-03-2023
Adresse Kirsebzeralle 8
Postnr/By 3400 Hillergd Tidligere kontrol
CVRnr. 20166770 Dato 02-03-2023
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 28-10-2022
Vedligeholdelse Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder hygiejniske handvaskeprocedurer

og handvaskeforhold i slagterafdeling, salgsomrade og kgkken.

Procedurer for opbevaring af fédevarer, herunder opbevaring

af fedevarer pa kel og frost. Malt temperatur i kglerum og

kelediske. Procedurer for opvarmning/nedkgling af fgdevarer

herunder korrekt brug af termometer. Gennemgaet mundtlige

procedure for fgdevarer udenfor kgl. Virksomheden anvender

p-skiver. Gennemgaet mundtlige for adskillelse mellem

fedevaregruppe i kglerum. Opvaskefaciliteter.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Butikken med salgsomrade, kglerum med hylder og reoler.

Slagterafdeling med udstyr. Virksomheden har redegjort for

renggring. Arbejdsborde med vaske. Opvaskemaskinen traenger

til renggring i inder toppen og omkring spulearmen.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,

3-timersreglen, nedkgling for perioden januar 2023 og frem til
d.d.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Slagtermester Peter Avliund

Adresse Kirsebzeralle 8
Postnr/By 3400 Hillergd
CVR-nr. 20166770

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering

30-03-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




