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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevare under produktion
af pølser. Opbevaring og temperatur af fødevarer i køledisk og
kølerum. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
butikslokale samt opsæringslokale fremstår tilfredsstillende
renholdt.

Følgende er konstateret: Vamt køkken og opvaskelokale
fremstår ikke tilfredsstillende renholdt under inventar og
kanter under bord ved friture. Virksomheden oplyser at der er
planlagt hovedrengøring af lokalet i den kommende weekend.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdele af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol at
temperatur ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling for perioden siden sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Skensved Slagteren

 

 

Hovedgaden 13

4623  Lille Skensved

34130914

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-03-2023

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevist kontrollere mærkning af
spegepølser, som er mærket med ansvarlig virkosmhed, varebetegnelse, indgrediensliste, holdbarhed,
opbevaring samt nettovægt.
Vejledt om reglerne for pakning af produkter til dagens salg uden mærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


