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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, pizzaafdeling med kølebord og båndsteger, restaurant.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke sat frekvenser
på dokumentation af de kritiske kontrolpunkter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vurdering og valg af frekvenser for
dokumentation af de kritiske kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer og
for varmebehandling og nedkøling af varmebehandlede
kødprodukter fra 1. februar til 29. marts 2023
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kogt skinke, goudaost, hakket oksekød og bacon.
Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfatter stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Vejledt konkret om, at udsugningen virker utilstrækkelig, da der er en meget tung luft i virksomheden, og at der
vil være en ide, at få et ventilationsfirma til at gennemgå ventilationssystemet.


