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'Denne kontrol, dato

31-03-2023

Tidligere kontrol
Dato 01-03-2021

CVR-nr. 32664083
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 06-06-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for nedkgling af

varmebehandlede letfordzervelige fgdevarer, herunder

gennemgaet virksomhedens procedure for korrekt brug af

termometer, brug af egnede beholdere, maengder samt

anvendelse af blaesekgler. Virksomheden har opbevaret en lille

mangde varmebehandlede, nedkglede letfordzervelige

fodevarer i virksomhedens kglerum, herunder en enkelt steg

samt en lille mangde frikadeller. Der er med kalibreret

indstikstermometer malt en temperatur pa 8,2 grader Ci en

steg, som virksomheden oplyser er nedkglet igar. Stegen er

opbevaret pa et rulle-stik, som virksomheden oplyser lige har

veeret kortvarigt udenfor kgl i forbindelse med handtering af

andre fgdevarer pa rulle-stikket. Virksomheden puttede straks

stegen i blaesekgler for at opna en temperatur under 5 grader

C. Vejledt generelt om at temperaturen i varmebehandlede,

letfordaervelige fgdevarer bgr veere under 5 grader C dagen

efter endt nedkgling.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for nedkegling stikprgvevist for marts 2023.

Felgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer

nedkgling for alle nedkglede fedevarer hver dag, og af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

virksomhedens malinger fremgar det, at starttemperaturen ligger under 65 grader ved de fleste malinger, men

at temperaturen for samtlige malinger er under 10 grader efter i gennemsnit halvanden time. Ifglge

virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure for nedkgling skal den forega fra +65 grader til under 10 grader

pa max. 3 timer. Ved stikprgvevist at indtaste virksomhedens start- og sluttidspunkt samt temperaturmaling ved

start og slut i vaerktgjet SiTTi er nedkglingen ved alle malinger vurderet som sikker. Virksomheden har en

bleesekgler, og virksomheden har kun en lille maengde varmebehandlede, nedkglede fgdevarer i virksomhedens

kglerum. Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt

konkret om at fglge virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure for nedkgling, herunder fra 65 grader til

under 10 grader pa max 3 timer, samt evt. at benytte veerktgjet SiTTi pa fvst.dk og gemme dokumentationen

herfra som en del af virksomhedens egenkontrol, hvis der benyttes en anden kombination af tid og temperatur

for nedkeling. Vejledt konkret om at hvis virksomheden veelger at anvendelse SiTTi som vaerktgj skal dette

fremga af virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure for nedkegling.

Kontrolleret: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure (HACCP-plan) for nedkgling.

Fplgende er konstateret: Virksomheden mangler at beskrive hvilke korrigerende handlinger virksomheden har

ved fejl i virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure for nedkgling. Virksomheden har en skriftlig

risikoanalyse for nedkgling, og virksomheden har pa sit dokumenationsskema for nedkgling en fane til

beskrivelse af korrigerende handlinger. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtreedelse. Vejledt konkret om at beskrive procedurer for korrigerende handlinger i
virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedure for nedkgling.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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