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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for nedkøling af fødevarer,
herunder anvendelse af fade med stor overflader. Nedkøling
foregår et bestemt sted i kølerum. Termometer, der anvendes
til måling af kernetemperaturen virker korrekt. Kontrolleret
endvidere at håndvask i køkken er forsynet med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir. Og at indretningen omkring
personaletoilet er i orden i forhold til forrum.
Udleveret faktaark om nedkøling, samt præsenterede
virksomheden for "SITTI" og siden om "nedkøling" på FVSTs
hjemmeside.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden oplyste om plan
om produktion af spegepølser. Vejledt her, om udarbejdelse af
skriftlig risiko analyse, som dækker denne fødevareaktivitet.
Henviste her om FVSTs hjemmeside for flere informationer.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige procedurer for nedkøling. Dokumentation for
opvarmning, nedkøling og genopvarmning i 2022 og 2023.
Virksomheden har ikke dokumenteret opvarmning og
nedkøling i februar 23. Vejledt her om at følge virksomhedens
faste frekvens for dokumentation af egenkontrol. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


