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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
temperatur i kølerum og køleskabe. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af forskellige
fødevaregrupper i køl og frost. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er på tilsyn blevet vejledt omkring at opsætte en
hygiejnisk håndvask i virksomhedens produktions område.
Virksomheden oplyser på tilsyn, at opsætning af hygiejnisk
håndvask i produktions område i gang sættes straks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler/udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrs sikring af
baggård/tilbygning. Virksomheden anvender ikke gård område
til opbevaring af fødevare kontakt materiale. Virksomheden er i
samarbejde med skadedyrs firma omkring skadedyrs sikring af
gård område/tilbygning.
Gulvet i produktions område er slidt. Virksomheden har på
tilsyn fremlagt en vedligeholdelse plan for gulvet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
fra sidste kontrolbesøg til d.d. for opbevaring, opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


