Kontrolrapport

Virksomhed Yummi Running Sushi & Wok

Adresse Vendelbopladsen 2-4

Postnr/By 9800 Hjgrring
36906553

CVR-nr.

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

03-04-2023

Tidligere kontrol
Dato 01-02-2023

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer

Renggring
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol
Dato 10-11-2022

©
©
©

Dato 10-10-2022

©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op pa indskeerpelse fra forrige

Hygiejne: Renggring

kontrolbesgg. Forholdet er bragt i orden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Magnestisk

knivholder er fri for rust. Gummilister i kgleenheder i kpkken er

udskiftet og er hele. Kontrolleret ny elektronisk pH-meter.

Ingen anmaerkninger

Kontrolleret: Vedligehold af kanter og hylder, hvor ra trae er

afdaekket med tape.

7F¢Igende er konstateret: Enkelte hylder og kanter er stadig

afdaekket med tape, disse er dog ikke fgdevarebergrende.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for vedligehold. Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder afdeekning af kanter.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op pa indskaerpelse fra

forrige kontrolbesgg. Forholdet er bragt i orden. Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger: Dokumentation af PH ved

syrning af ris.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for Fra sidste kontrolbesgg til dags dato dokumentation af

nedkgling af sauce, varm temperatur pa hot running table,

opbevaringstemperaturer. .

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




