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Kontrolbesøget sker i forbindelse med en prioriteret indsats om
nedkøling.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer.
Virksomheden har redegjort for procedure ved nedkøling af
fødevarer, herunder udposonering i mindre portioner, brug af
flade opbevaringsfade med stor overflade og nedkøling fra 65
til 10 grader på max. 3 timer.
Virksomheden har fremvist funktionelt indstiks- og infrarødt
termometer og demonstreret måling af temperatur i bøf.
Virksomheden har fået udleveret fakta- og foto ark om
nedkøling.
Konkret vejledt om kalibrering af termometer og at
virksomheden kan benytte nedkøling fra 65 til 10 grader på
max. 4 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra 1. januar til dags dato.
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Virksomheden følger egen fastsatte frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR- og p-nr., samt
fødevareaktiviteter.


