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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: nedkølingsmetoder af varmbehandlede
fødevarer, eks. sauce, kartoffelmos, flødekartofler og lign.
Gennemgået brug af gastro-bakker ved nedkøling samt
temperaturkontrol i centrum af produktet.

Vejledt om regler for buffethåndtering herunder
genanvendelse af fødevarer.

Konkret vejledt om opbevaring/mærkning af retur-varer til
leverandør, da disse har været placeret ved forkerte
temperaturer. Virksomheden er igang med sortering ved
kontrolbesøget start og har haft kontakt til leverandør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af
varmbehandlede fødevarer samt procedurer og dokumentation
for udført kontrol af nedkøling i perioden 2023.

Vejledt konkret om måling og dokumentation af virksomhedens
vareudvalg, p.t. foretages der kun kontrol af saucer. Der
nedkøles b.la. også kartofelmos, flødekartofler og lign.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


