Kontrolrapport

Virksomhed BRASSERIE BELLI

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

V/RONALD DIJKSTRA 04-04-2023
Adresse Frederiksgade 54
Postnr/By 8000 Aarhus C Tidligere kontrol
CVR-nr. 16710008 Dato 03-02-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 30-10-2019
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for nedkgling af fond,

herunder korrekt brug af termometer. Virksomheden fglger

retningslinjen om, at fgdevaren passerer temperaturintervallet

fra 65-10°C pa max 3 timer. Virksomheden udportionere et

givent produkt i sma portioner i kondibgtter eller i

gastrobakker, hvilket resultere i en stgrre overflade og

hurtigere nedkgling. Virksomheden benytter sig af walk-in

rk¢lerum, temperatur malt under kontrol til under 5 grader.
Vejled om brug af SiTTi.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprogram (HACCP-plan) Virksomheden fglger deres

fastsatte procedure vedrgende nedkglings processen: At

fgdevaren passerer temperaturintervallet fra 65-10°C pa max 3

timer. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for nedkgling fra 01.01.2023 til

dags dato. Konkret vejledt: nye retningslinjer at fédevaren

passerer temperaturintervallet fra 65-10°C pa max 4 timer -

kraever opdatering af virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprogram.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

50 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




