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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder, adskillelse af fødevarer i køleenheder,
varmholdelse og opbevaringstemperatuer.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur for
kølepligtige fødevarer i salgsdisk ved salgsområde. Der blev
under tilsynet målt lufttemperatur flere forskellige steder i
salgsdisken og ved spyd i venstre side, blev temperaturen målt
til at være for høj, hvorefter virksomheden under tilsynet
kasserede det øverste lag af spyd. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om opbevaringstemperatur for
kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde, produktionskøkken, lagerrum, samt køleenheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


