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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse. Kontrolbesøget gav ikke anledning til
bemærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens håndtering af kebab- og kylling spyd.
Gennemgået procedurerne for opvarmning af kebabspyd. Ved
tilsynets start var der sat et kylling spyd og et kebabspyd over,
men der var ikke tændt for varmen. Kyllingespydet var brugt,
det var svært at vurdere om kebabspydet var nyt. Begge spyd
blev straks kasseret Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
om, at opvarmning, varmholdelse og nedkøling skal foregå så
der ikke er risiko for fødevaresikkerheden. Konkret vejledt om
hensigtsmæssige temperatur/tid, f.eks. 3-timers retningslinjen
ved nedkøling, min. 75°C kernetemperatur ved opvarmning og
varmholdelse ved min. 65°C. Virksomheden vil gennemgå
procedurerne med alle medarbejdere.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken, kølerum, personaltoilet og salgsområde
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samt rengøring af udstyr og inventar. Vejledt om rengøring af rist i dobbelt køleskab i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opbevaring, varmholdelse og nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


