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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteteter samt opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl
og frost herunder temperaturmålinger. Konkret vejledt om
mulighed for at benytte Fødevarestyrelsens værktøj SiTTi til
beregning af nedkølings interval samt varmbehandling
(https://sitti.foedevarestyrelsen.dk).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskeafdeling og serveringsområde herunder
produktbærende overflader, røremaskine, kølerum, fryserum,
hylder, ovn, opvaskemaskine, emfang, vægge, loft og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken og
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling fra februar til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


