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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og på
fersk fisk, adskillelse af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask i begge køkkener. Set fungerende termometre samt
drøftet nedkølings procedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Service
køkken i stuen med udstyr og invnetar, samt prep køkken på 1.
sal her under køleboks og produktionsflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risikoanalyse og
egenkontrolprogram.
Kontrolleret: Dokumentation. Følgende er konstateret:
Virksomheden har flere huller i deres dokumentation hvor
deres frekvens er sat til en gang om ugen. Virksomheden er
kommet i gang de sidste 3-4 uger før d.d. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter samt registrering.


