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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i salgsområde og produktionslokale. Det er
Fødevarestyrelsens vurdering at faciliteterne er tilstrækkelige
under virksomhedens nuværende produktion. Kontrolleret
opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer i
virksomhedens køleenheder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pizzaovne, håndvask,
bordoverflader, æltekar, køleboks samt gulv i produktionslokale
og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleenheder, herunder
tætningslister og låger samt udstyr anvendt til produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
varmebehandling.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten varmebehandling i
perioden 1/1/2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Vejledt generelt om at elitestatus er afskaffet 1. januar 2022.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Oksekød og Goudaost. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


