Kontrolrapport

Virksomhed Omakase

Adresse Studiestraede 67, st 1

Postnr/By 1554 Kgbenhavn V

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

13-04-2023

Tidligere kontrol

CVRnr. 36714131 Dato 21-12-2022
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Virksomhedens egenkontrol
Rengearing 2 Dato 21-09-2022
Vedligeholdelse 1 Virksomhedens egenkontrol
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
B
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af

fodevarer samt faciliteter til hygiejnisk handvask.

Felgende er konstateret: i et kgleskab star en gastrobakke med

ca. 10 kg kgd i lage, denne males til omkring 65 grader C. Den

er produceret inden for den sidste time, oplyser personale.

Flere varer, herunder g, er lettere temperaturbelastede pga.

den varme ret. Medarbejdere siger at dette er en fejl og at der

raItid bliver nedkglet i bleesekgleren. Forholdet vurderes under

de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig

overtreedelse.

Vejledt generelt om regler for nedkgling og

temperaturbelastning af fedevarer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler: Lagerrum og

produktionskgkken.

Kontrolleret renggring af redskaber og udstyr. Det indskeaerpes,

at alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring

med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene/ rent og om

ngdvendigt desinficeres. Fglgende er konstateret: Kgleborde i

produktions kgkken fremstar snavset med formodet skimmel

pa skuffe-fronter, pad gummilister samt snavs og madrester i

bunden af kgleenhed. Virksomheden havde fglgende

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Omakase

Adresse Studiestraede 67, st 1

Postnr/By 1554 Kgbenhavn V

CVR-nr. 36714131

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

bemaerkninger: det kan vi godt se, det ggr vi rent. Indskeerpelsen medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende

kontroller. Afggrelsen kan paklages, se klagevejledning pa bagsiden.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Lager og produktionskgkken. Ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt

set virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse,

opbevaring samt opvarmning og nedkgling fra 1. januar 2023 til dags dato.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

13-04-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




