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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet og på personaletoilettet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køleenheder, opbevaring og
adskillelse af fødevare i kølerum samt procedurer for vask af
service når det tages op fra kælderen. Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring af tørvarer og vine i egnet lokale i
kælderen. Kontrolleret uden anmærkninger: Forrum til
personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, produktionsborde,
vakuummaskine, håndvask, produktionsvaske, røremaskine og
hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af fuger i kliser i gulv i
køkkenet. Virksomheden har fået lavet fuger i gulv i køkkenet,
men der mangler fuger i gulv foran varmebord og
vakuummaskine. Vejledt generelt om reglerne for
vedligeholdelse og konkret om en løsningsmulighed for
udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
tilsætningsstoffer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer. Følgende tilsætningsstof er kontrolleret uden anmærkninger: Goma Gellan E418 som
anvendes til gele. Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier.


