
Hejnsvig forsamlingshus

 

 

Bredgade 55

7250  Hejnsvig

30387031

14-04-2023 1
30-11-2022

1
24-10-2022

4Mærkning og information
13-09-2022

4Mærkning og information

1  
1  
 

1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af køkken, lagerlokale, køkkeninventar og tilvirkende
område. Samt rengøring af overflader og redskaber som
kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost,
samt opvarmning og nedkøling fra 1. januar 2023 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Svenskpølseret, bøf med brun sovs og
pastasalat. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Produkterne er mærket med korrekt sprog og tekststørrelse, og
fødevareinformationen er synlig og læsbar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel. Virksomheden har udarbejdet et system hvori
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medarbejder kan finde ingrediensliste herunder allergener i retter udbudt til salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanketten.


