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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning af kyllinger.
Der varmes til min. 80 grader, temperaturen kontrolleres med
indstikstermometer. Virksomheden har redegjort for korrekt
brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: På stålplade bag
friturekar ses sortebelægninger af brændt olie. Generelt er gulv
lidt nusset. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renhold. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordflader og hylder til opbevaring af
fødevarekontaktmaterialer samt køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Salgsvogn.
Herunder at salgsvindue og indgangsdør lukker tæt, der er ikke
adgang fra bund og op i vogn, der er ingen huller eller lignende
ved kanter og loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling. Virksomheden har blanket 7. Kontrolleret
dokumentation for opvarmning af fødevarer januar 2023 til
d.d. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Der er vejledt generelt om nedtagning af elitesmil, da dette er bort faldet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


