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side 1 af 2

1 time 20 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring på køl og frys, herunder
temperaturkontrol, tildækning og adskillelse.
Vejledt om at færdigtilberedte fødevarer skal holdes adskilt fra
råvarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomheden har anvendt 3
sodavandskasser stablet oven på hinanden som
afsætningsbord til bøtte i forbindelse med brug af
køkkenmaskine. Kasserne fremstår beskidte med gammelt
snavs og madrester. Efter brug af køkkenmaskine flyttes bøtten,
som har stået på kasserne ind på et køkkenbord, hvor der
forberedes pizzadej. Fotodokumentation er foretaget og
fremvist.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør bedre
rent.
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Kontrolrapport

side 2 af 2

17-04-2023

Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomheden er blevet vejledt om, at overflader i tilvirkningsområdet skal være glatte og rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, nedkøling og varemodtagelse samt
opbevaringstemperaturer på køl og frys.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


