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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskilelse af kølepligtige
fødevarer. Opbevaringstemperaturer af kølepligtige fødevarer.
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Under reoler og inventar i kælder
fremstår det snavset med belægninger af støv og nedfaldet
puds. Gulvet i kælderen fremstår ikke rengøringsvenligt, da
flere fliser er ødelagte. I loftet i kælderen, er der et
udsugningsrør fra produktionen overnpå, hvor der drypper olie
ned fra. I produktions/disk område er der under inventar
belægninger med støv og spindelvæv. Liste i køleskab i
baglokale fremstår med hvide belægninger af formodet
skimmelvækst.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får det
ordnet. Gulvet i kælderen samt det nedfaldende olie vil blive
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kigget på inden for en uge.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af egenkontrol. Bøde kr. 5.000 fremsendt.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret varemodtagelse siden d. 17/2/2023,
opbevaringstemperaturer siden d. 19/2/2023, opvarmning og nedkøling siden d. 18/2/2023. Dokumentationen
skal jf. deres egenkontrolprogram dokumenteres 1. gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi ordnet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


