
MENY

 

Delikatesse

Nordens Plads 8B

2000  Frederiksberg

21778982

20-04-2023 1
19-03-2021

1
21-08-2019

1
12-06-2018

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer samt
temperaturer i køleanordninger. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for opvarmning og nedkøling af
fødevarer. Ingen anmærkninger. Kontrolleret vaskeforhold
herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt omkring procedure for
varmholdelse af fødevarer i varmeskab.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af:
Produktionsområder, kundeområde, diskområde,
køleanordninger, lager, inventarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varmholdelse, varemodtagelse for perioden fra
forrige kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger. Set
virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for
information af allergener samt skiltning af dette. Ingen
anmærkninger.


