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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for nedkøling af fødevarer, herunder brug af
blæstkøler og ved meget små portioner kan kølerum
anvendes-ok. Fødevarer nedkøles i lave gastrobakker fra 65-10
indenfor max 4 timer, hvorefter de evt fyldes i anden
emballage, for bedre at kunne opbevare det-ok Kontrolleret
indstikstermometer ved blæstkøler, herunder at
indstikstermometer kalibreres 1 gang om året-ok. Udleveret
pjece om nedkøling og idag vvejledt om brug af Sitti på pc-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virkosmhedens
risikoanalyse, herunder at nedkøling er udpeget som et kritisk
kontrolpunkt, der er angivet frekvens for kontrol-hver dag, og
dokumentation 1 gang om måneden-ok. Der er taget stilling til
kritisk grænse -65-10 indenfor max 4 timer og korrigerende
handling ved evt. overskridelse af kritisk grænse-ok. Idag
kontrolleret dokumentation for nedkøling af fødevarer i
perioden december 2022 til idag -ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent : 30-60 %, er
overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af
økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab
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stikprøvevis for 4. kvartal 2022 / set dokumentation for registrering af udvalgte ikke-økologiske fødevarer i
økologiregnskab, herunder fisk / overholdelse af økologiprocenten i 4 forudgående kvartaler. Kontrolleret
økologicertifikater for de virksomheder, der indkøbes økologiske fødevarer fra-ok.


