
Restaurant Ølgod

 

Telt 2

Dyrehavsbakken

2930  Klampenborg

27572553

21-04-2023 1
10-06-2022

1
10-07-2019

1
22-06-2018

1
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

42 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvask og tørring af hænder
og drikkevarer løftet fra gulv i kælder. Ejer oplyser at der ikke er
produktion, når der er servering, får virksomheden mad udefra
og seneste 3 timer er mad kasseret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: I bar herunder bordoverflader og køleinventar, i
produktionskøkken herunder bordoverflader, køleinventar og
indvendigt i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar,
bordplader og gulv i barområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Virksomheden har ingen kritiske kontrolpunkter i
virksomheden og derfor ingen dokumentationer. Ejer har
redegjort for virksomhedens gode arbejdsgange for
varemodtagelse, opbevaring og gennemgang af datovarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret drikkevarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
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<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.
Virksomheden er oplyst omkring ny indplacering i risikogruppe Lav og er omfattet af Stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


