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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af pasta og
dagsen varmeret,- kødboller i sauce, kylling i karry, lasagne,
farsbrød, skinke, flødekartofler herunder korrekt brug af
termometer. Kontrolleret størelse af bøtter, bakker og poser
samt mængden der nedkøles. Virksomheden nedkøler evt. med
vand samt i køledisk eller i køleboks. Virksomheden nedkøler et
par gange om ugen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure på nedkøling. Set dokumentation på nedkøling fra
1/10-2022 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens indstiks
termometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


