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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter.
Opbevaringstemperaturer. Generelt vejledt om regler vedr.
mikrobiologiske prøver ved holdbarhed under 5 dage. Konkret
vejledt om anvendelsesmuligheder/holdbarhed vedr.
indfrysning af pålæg som virksomheden selv slicer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler, opvaskeområde, køle-/fryseinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
vedr. fødevarekontaktmateriale. Set skriftlig dokumentation for
udpegede kritiske kontrolpunkter i indeværende år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedure vedr. information om allergene
ingredienser samt procedurer vedr. frysning af proukter
indeholdende allergener. Generelt vejledt om regler vedr.
skiltning med information om allergener i caféområde.
Kontrolleret procedurer vedr. anvendelsesforeskifter til
afdelingskøkkener omkring håndtering af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Id-mærkning.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
datablad for sort engangsemballage til varme take away retter
samt for salatbøtter, virksomheden anvender emballage efter
anvendelsesforeskrifter.


