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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter i produktionskøkken
flere steder. Temperaturer i køleinventar. Set mikrobiologisk
prøveplan. Ingen anmærkning. Generelt vejledt om regler vedr.
prøveudtagning ved holdbarhed under 5 dage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, vareudlevering, køleinventar.
Rengøringsprocedure vedr. pakkemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om løsningsmuligheder vedr. udbedring af fodliste i
køkken på ydervæg samt ligeleders være obs på gulve/lister i
kølerum i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter i indeværende år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Information om allergener både hos kunder,
som får mad leveret samt skilt med info om allergener i café.
Procedure vedr. kendskab til allergeneingredienser i fødevarer
som produceres og fryses.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Sundheds-/Id-mærkning på færdigpakkede
fødevarer. Generelt vejledt om sundheds-/id-mærkning på
bulk-produktion samt på færdigpakkede diætretter.


