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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i køleinventar
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Der er mundtligt
redegjort for procedure for nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse og egenkontrol for
nedkøling. Dokumentation for nedkøling er fremvist for
perioden slutningen af 2022 frem til slutningen af april 2023.
Der er fremvist funktionelt termometer. Vejledt konkret om
opdatering procedure for nedkøling i egenkontrolprogram.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
Fødevarestyrelsens online værktøj SiTTi (Sikker Temperatur
Tid).
Godkendelser m.v.: Cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold
registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.


