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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: mundtlige procedurer for nedkæing af fx.
fond og lam. Virksomheden oplyser at der nedkøles i mindre
beholdere og til at begynde med nedkøles der yderligere i
vandbad.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: opvaskemaskine fremstår med tykke
ansamlinger af kalk på sider og på vaskearm. Under inventar
fremstår gulvet med snavs. Ved lofter hænger der spindelvæv. I
bunden af køleenhed med bl.a. vand og vin er bunden snavset,
med snavs, der kan kradsed af. I køleenhed med åbne
fødevarer ses der ansamlinger af skimmel ved ventilation og
ved kanter. Langs kanter ved ledninger, under emfang, ses der
ansalinger af fedt og snavs. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: det kan jeg godt se, jeg får gjort rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af køkken.
Følgende er konstateret: gulv fremstår flere steder med revner, således at trægulvet under kan suge vand. Der
mangler fliser flere steder. Vindueskarm fremstår med slid. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold samt om brug af vedligeholdelsesplan for at godtgøre for, hvornår
forhold bliver udbedret.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Følgende er konstateret: virksomheden bruger Fødevarestyrelsens gamle blanketter, men disse er
ikke udfyldt, således at risikoanalysen ikke er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: så vil jeg lave en ny. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Der er ydet konkret vejledning om løsningsmulighed med online-værktøjet SITTI, til beregning af nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


